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Les boissons Cocklails Py

Porn star Martini 14 cl 14,00€

Vodka absolut, créme, jus et purée de passion, citron vert, shot de Prosecco LA FERME
Dark Daiquiri Fraise 7 cl 10,00€ restanrant
Rhum Eminente reserva, citron vert, sucre roux, purée de fraise
Moscow Mules 20 cl 10,50€ QY
Vodka belveder, citron vert, sucre roux, angostura, ginger beer \\\ f
Caipirinha 10 cl 9.00€ § Z
Cachacao, citron vert, sucre blanc § f
Nos Spritz 20 cl - Aperol - Fraise rubarbe - Limoncello 8,50€ S Z
Vos sélection, prosecco, perrier N\ %
Américano 17 cl 10,00€ § 2
Martini blanc et rouge, campari, perrier macération d'orange S Z
Négroni 12 cl 11.00€ § %
Martini blanc et rouge, campari, gin, macération d'orange § 2
Mojito Havana Club 3 ans 25 cl 9 00€ N
Rhum, citron vert, menthe, sucre roux, angosturaq, perrier § Z
Punch de la Ferme 14 cl 7.00€ N
Recette secrete § 2
White Lady Margarita 12 cl 10,00€ S 2
Liqueur cointreau, gin gordon, citron vert, sucre roux § f
Expresso Martini 12 cl 9.50€ § Z
Vodka Belvedere, expresso, sirop de vanille, kahlua, shaker glace § %
Pina Colada 20 cl 12.00€ S Z
Rhum, jus d'ono.nos, ananas frais, glace coco, creme de coco § 2
Mocktails -sansatcoor N7 o
Le Plaisance 25 cl 8,00€ N
Mélange jus de fruits, ananas frais, sirop rhum, purée fraise, aréme vanille § 2 e
Virgin Mojito 25 cl 7,00€ N f 5
: . N/ O
Menthe, citron vert, sucre roux, perrier ‘Q % Q
Virgin Spritz 25 cl 7,00€ X g 5
TN P A Venezzio bitter, sirop d'orange, perrier % é O
RN o N/ Virgin St Germain 25 cl 7,00€ N7 g
"|'", | R Venezzio HuQo, sirop de sureau, perrier § 2 -
- ] Thé glacé maison 25 cl 5,00€ N7 8
ﬁ',' [ Thé vert menthe, sirop de péche, sirop d'agave § 2 =
T Virgin Mule 25 cl 7,00€ N7 =
..._; Citron vert, sucre roux, ginger beer, perrier § 2 o
Y ) Ty N7,
Le restaurant Les boissons . Nos vins . N 2 _8
La Ferme et apéritifs Les vins collection Ala carte AISTEEEE § 2 -
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Les boissons Apéritifs Py
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A la carte Allergénes

o \ . La coupe de champagne Charles Heidsieck 12 ¢l 12,00€ restaurant
Bleres preSSIOn Ti Punch Clément de Martinique 50% vol 4 cl 7,00€
Warsteiner blonde 25 cl 4,20€ FIRCECEE (Plellal IOIG Paie: sEls S
Warsteiner blonde 50 cl 8,00€ Portc? Rouge ou Blanc & ¢! TS S 2
Pater Linus Abbaye 25 cl 5.20€ Martini Rouge ou Blanc 6 cl S,00€ § Z
Pater Linus Abbaye 50 cl meme 0 DUEROC 6,50€ N7
. : ’ Campairi 6 cl 6,50€ NV
Jean Neipa Brasserie de Montluc 25 cl 4,60€ Ricard 3 cl ’ N %
Jean Neipa Brasserie de Montluc 50 cl ?,00€ car , - 4,00< N\ %
Casanis 3 cl 4,00€ N
Biere sans alcool Warsteiner <0,5% vol 33 cl 4,20€ Cidre artisanal Kerné 25 cl 4,50€ N 4
Kir Sauvignon 12 cl 3,80€ § é
* \ o Kir Proseccol? cl o,/0€ N
Bieres bouteilles local sz < i R pooe N/
NAO White IPA - 5.9% vol 6.00€ Creme au chQix : Cossis,. Mdre, Péc.he, Griotte, § Z
NAO Ambrée - 5% vol 5.30€ Fromboise, Violette, Fraise des Bois, Rose. S 2
Coreff BreiZ'il rouge - 5% vol 0,40€ § 2
. N
. Boissons Chaudes NV
Rafraichissements , N7
Café Segafredo 2,40€ R ;
Vittel 100 cl SISl Double Café Segafredo 4,30€ § 7
la 1/2 bouteille 50 cl 3,60€ E)e T e Segafredo 2 40€ § 2
San Pellegrino 100 cl XS Double Décaféiné Segafredo 4,30€ S 7
la 1/2 bouteille 50 cl XIS Caoppuccino 3,70€ § 2 N0
Coca-Cola 33 cl 4,20€ NISRIeLE 2,40€ NV §
Coca Zéro 33 cl 420€ ENSGEGEI00T 2 50€ § 2 fe
Orangina 25 cl KRS Grond Créme 4 60€ § % 5
Schweppes 25 cl 3,80€ EEERARSE ) 3,60€ § Z 3
Schweppes Agrumes 25 cl 3,80€ . / N7 5
Perrier 33 cl 4,20€ C()thalls Cafes § 2 y
Diabolo 33 cl SRS Exporesso Martini 9,506 INVARS
Sirop a leau 33 cl 2,00€ Vodka Belveder, café segafredo, vanille, kahluo, shaker glace § 2 1S
Jus de fruits Granini 25 cl YLl |rish Coffee 8,50€ N g g
Fraise, orange, ananas, abricot, pomme, tomate Jaomeson whiskey, sucre de canne, café segafredo, creme chantilly S % _8’
N7 £
N
N7 2
Le restaurant Les boissons . Nos vins § ? _8
Les vins N
NV

La Ferme et apéritifs collection
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L.es Gin & Vodka 4cl

Le Gin des Jardin de Williom Chrutie “Vendée” 9 00€ N

Les Rhums 4Cl Gin Gordon's 6,00€ §2
Rhum arrangé Maison 6,00€ \G/g‘ d':jg‘ézgﬁ 1‘;’882 § é
JM 2013 Brut de fat, Martinique 21,00€ Vodka Belvedere 8’OO=€ N 2
Eminente Ambar Claro Cuba 3 ans 7,90€ ’ S ?
Eminente reservo, Cuba 7 ans 10,00€ Supplément Coca-Cola, Jus de Fruits 1.50€ N %
Eminente Gran reserva, Cuba 10 ans 15,00€ Supplément Tonic water, Ginger beer 2,50€ § f
Arcane Extraroma, lle Maurice 8,00€ . . N\ f
Arcane Flamboyance, Ile Maurice 16,00€ Dlg@ StlfS § Z
JM XO, Vieux rhum Agricole Martinique 16,00€ Creme de whisky Georgettes “Vendée" 6 cl 7,00€ N ?
Diplomatico, Reserva Excusiva, Venezuela ?,00€ Liqueur de Cognac aux Amandes 4 cl 6,00€ S 2
Chairman's Forgotten casks, Sainte Lucie 10,00€ Calvados VSOP 4 cl /7,00€ S 2
Bumbu The Original, la Bardade 7,90€ Get 27 6 cl 6,00€ N %
Clément Single Batch 10,00€ Liqueur de menthe Moustache “Vendée" 6 cl 7,00€ i Z
Rhum Louis Rouge ambré “Vendée" 13,00€ Vieille Prune de Souillac 4 cl 10,00€ N
Rhum Louis Bourbon ambré de “Vendée" 12,00€ Liqueur de marc champenois vanille bourbon 4 ¢l 10,00€ S Z
Zacapa XO Guatemala 26,00€ Grand Marnier 4 cl 8,00€ N
o . Poire Williom Massenez 4 cl /7,00€ § Z
LGS WhlSleS 4C1 Williom eau de poire “Vendée" 4 cl 8,00€ N
Limoncello Liqueur de citron Léon “Vendée" 6 cl 7,90€ S 2

Single Malte Georges “Vendée" 10,00€ Liqueur de Fraise Charlotte “Vendée" 6 cl /7,00€ N 2 9

Single Cask Georges “Vendée" fUt d'exception 12,00€ Eau de vie de Mirabelle 4cl 7,00€ S f §

Jack Daniels 7. 00€ Eaou de vie de Framboise sauvage 4cl 7,00€ § 2 S

Johnnie Walker Red label 6,00€ Chartreuse jaune L.Garnier 43% vol 4 cl 10,00€ N\ f g

Ardbeg 10 ans 12,00€ Armagnac XO, Louis Roque 4 cl 13,00€ S 2 Q

Jameson 6,50€ Rhum arrangé Maison 4 cl 6,00€ N\ 2 é

Glenmorangie 12 ans 10,00€ § ; g

Glenmorangie 16 ans 15,00€ Cognac de la Maison Hennessy § 2 5

Single malt “Indri" indian whisky 13,00€ N\ % ;

Single malt “Smokey” english Whisky 15,00€ Hennessy Very Special 4 cl 8,00€ S 2 v

Sailor's Homes “Journey” irish whisky 10,00€ Hennessy XO 4 cl 22 00€ N\ % e

. N7 9

Hennessy Paradis 4 cl 63,00€ N7 ©

N7 &

Le restaurant Les boissons Nos vins § Z é

La Ferme et apéritifs Les vins collection Ala carte Allergenes § é -
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restaurant

La cave a champaghne

La selection a la ficelle

Lo coupe de champagne Charles Heidsieck 12 cl 12,00€ De Venoge brut millésimé Louis XV /5 cl 120,00€
Charles Heidsieck Réserve /5 cl 65,00€  Ruinart Brut /5 cl 75,00€
Charles Heidsieck Blanc de Blancs 75 cl 78,00€  Ruinart Brut Magnum 150 cl 160,00€
Charles Heidsieck Rosé 75 cl 75,00€  Ruinart Blanc de Blanc /5 cl 110,00€
Charles Heidsieck Réserve Magnum 150 cl 140,00€  Ruinart Blanc de Blanc Magnum 150 cl 225,00€
Laurent-Perrier Brut “La Cuvée" 75 cl 65,00€  Billecart-Salmon brut Réserve /5 cl 80,00€
Laurent-Perrier Grand siécle N°26 75 cl 195,00€  Billecart-Salmon rosé /5 cl 105,00€
Moét & Chandon réserve impériale /5 cl 70,006  Dom Pérignon 2015 /5 cl 240,00€

Les vins A la carte Allergénes

N7
N
N
N
N
N
N
N
N
N
N
N
N
N7
N
N7
N
N
N
N
N
N
N
N
N
N
N
. N
. N7
12cl  25cl 46¢l  75cl Les VIns rouges \V
9 N7
0,40€ 10,80€  20,20€ 31,00€ Cote du Rhéne Tardieu-Laurent “Les becs fins" AOP 2024 BIO N
470€ 240€  17,60€ 2/,00€ St Nicolas de Bourgueil Olea “par le domaine Olivier® AOC 2024 § 2
0,60€ 11,20€  21,80€ 33,00€ Pic Saint Loup Domain de Figaret AOP 2024 § g
430€ 8,60€ 1540€ 24,00 Pinot noir de Lorgeril, Pennautier Pays d'Oc IGP 2025 N\ 2
N\
: N7
N7
Les Vins blancs N §
460€  920€ 16,80€  26,00€ Muscadet Sevre et Maine sur Lie Louis Métgireou Carte Noire AOC 2024 § 2 g
0,80€ 11,60€ 2240€ 34,00€ Menetou-Salon Olivier Foucher AOP 2024 BIO S % s
480€  960€ 17,90€  28,00€ Luberon rolle “vermentino”’, Domaine des Peyres |IGP 2024 S Z 2
0,80€  11,60€  2240€ 34,00€ Pacherenc du Vic-Bilh Chateou Plaimont Ostau d'Estile AOP 2023 “moelleux” N 4 3
N7 5
° / SZ g)
[.es VIns roses N7 &
460€ 920€  1680€ 26,00€ Cotes de Provence # Lou Peyrassol AOP 2025 BI’O S 2 *@
N
NIZEe
N7 &
N7 S
N7 o
N7 :
Le restaurant Les boissons Nos vins N ? -
N7

La Ferme collection

et apéritifs
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La cave a vins blancs

B 37,5Cl 75C1 Magnum Val de Loire ILE’
18,00€ 35,00€ Muscadet Sevre et Maine sur Lie Louis Métaireau Grand Mouton AOC 2023 -A T = EE
38,00€ Muscadet Sevre et Maine sur Lie Cuvée One “par Grand Mouton® AOC 2022
4100€ Muscadet Sevre et Maine sur Lie Cru communal Goulaine, Bonnet-Huteau AOC 2021 BI’O
sy 34.00€ La Bulle du Muscadet Nuit Boréale Bonnet-Huteau N
A 38,00€ Quincy Domaine Lecomte AOC 2024 NV
2400€ 4700€ 94,00€ Sancerre Domaine Vacheron AOP 2024 BIO p S Z
41.00€ Saumur Thierry Germain “L'insolite® AOP %024B|0 S Z
34,00€ Chinon Wilfrid Rousse “Pieds rotis" 2024 BIO S Z
Bordeaux \V
39,00€ Sipian collection blanc, 100% sémillon, Soulac/Mer VDF 2023 S %
459,00€ Sauternes Chateau dYgquem AOC 2016 § 2
Rhone, Languedoc-Roussillon, Provence & Gers N7
4000€ Saint-Joseph Yves Cuilleron “le Lombard” AOC 2023 § Z
54,00€ Condrieu Yves Cuilleron “Les Chaillets” AOC 2023 puis 2024 S Z
25.00€ Pays d'oc Viognier Domaine Biscaye IGP 2024 BIO N f
66,00€ Chateauneuf-du-Pape Tardieu-Laurent “Vielles vignes" AOC 2023 S Z
93.00€ Hermitage Tardieu-Laurant AOC 2021 N f
4500€ Languedoc Chateau Puech-Haut “Téte de Bélier” AOP 2023 § 2
36,00€ Cbte de Provence Chateau Peyrassol AOC 20238|0 N f
50,00€ Madiran, Pacherenc du Vic-Bilh Chdteau Montus AOP 2023 S Z
33.00€ Madiran, Pacherenc du Vic-Bilh Chateau Bouscassée AOC 2018 N f
44.00€ Baux de Provence Chdateau d'Estoublon AOP 2022 BI’O § é
NO
Bourgogne N7 ¢
36,00€ Mdacon-Villages - Les Mulots Domaine Luquet AOC 2022 puis 2023 S 2 .
49,00€ Pernand Vergelesses Maison Champy AOC 2022 puis 2023 N % _5'
24.00€  45,00€ Marsannay Domaine Jean Fournier, Cuvée Saint-Urbain AOC 2023 BIO S Z 2
44,00€ Mercurey les vignes de Maillonge, Michel Juillot 2022 NV X
49,00€ Chablis Ter Cru Cétes de Léchet AOC 2023 \7 I
258,00€ Corton-Charlemagne Domaine Michel Juillot AOC 2021 § 2 O
25,00€ 49,00€ Pouilly-Fuissé Domaine Luquet AOP 2022 N f =
76,00€ Meursault Domaine Buisson Battault “Le Limozin® AOP 2023 S Z *@
99,00€ Meursault ler Cru Domaine Buisson Battault “Les Gouttes d'Or” AOP 2022 puis 2023 N % e
81,00€ Puligny-Montrachet Domaine Buisson Battault “Les Charmes® AOP 2023 § Z %
NE
: : NI
Le restaurant Les boissons : Nos vins . N ? fe,
La Ferme et apéritifs Les vins collection Ala carte Allergenes § 2 -
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37,5C1 75C1 Magnum

18,00€

35,00€
39,00€
35,00€
29,00€
40,00€

78,00€
70,00€

Vallée du Rhone, Provence & Pays d'Oc

Tavel Chateau dAmpuis AOC 2024

Cotes de Provence Whispering Angel, Cave d'esclans AOC 2025
Coteaux Varois Roseblood d'Estoublon AOP 2025

lle de beauté SAN GHJUVA Terra IGP

Porquerolles, Les Terrasses de la Courtade AOP 2025 BIO

La cave a vins rouges

37,5¢l
20,00€

18,00€
25,00€

22,00€

Le restaurant

75¢] Magnum

38,00€
27,00€
34,00€
43,00€
34,00€
49,00€

47,00€
46,00€
49,00€
45,00€
64,00€
79,00€
08,00€
81,00€
61,00€
47,00€
45,00€
73,00€
03,00€
73,00€
89,00€
199,00€

La Ferme

98,00€

94,00€

Les boissons
et apéritifs

Val de Loire

Saumur Champigny Domaine des Roche Neuves - Thierry Germain AOP 2025 BIO
St Nicolas de Bourgueil Olea “par le domome Olivier AOC 2024

Chinon Wilfrid Rousse “Les Puys" AOC 2022 BIO

Chinon Wilfrid Rousse “Clos de la Roche’ AOC 2019 puis 2020 BIO

Menetou-Salon Olivier Foucher AOC 2023 BIO

Sancerre Domaine Vacheron & fils AOC 2023 B0

Bourgogne

Marsannay Saint Urbain AOP 2022 B0

Mercurey Chateau de Chamilly AOC 2022 puis 2023

Mercurey ler Cru Domaine Michel Juillot “Clos des Barraults® AOC 2023
Bourgogne Pinot Noir Cote-D'Or DoQOe Parent AOP 2022 Blo
Pommard Nuiton Beaunoy AOP 2023 BIO

Pommard Domaine Parent AOP 2017 Bfo

Aloxe-Corton Domaine Michel Juillot, les Caillettes AOC 2023

Beaune ler Cru Domaine Buisson Battault “Les Epenotes” AOC 2023
Pernand-Vergelesses Maison Champy “Clos de Bully AOP 2022 puis 2023
Savigny-Les-Beaune Maison Champy AOP 2022 BIO

Bourgogne Pinot Noir “‘cuvée Edme” Maison Chompy AOP 2024
Volnay “Grand Vin de Bourgogne® AOP 2023 BIO

Fixin Jean Fournier AOC 2022 puis 2023 BIO

Gevrey-Chambertin Domaine Jean Fournier AOC 2023 BlO
Gevrey-Chambertin Domaine Henri Rebourseau “La Brunelle® AOC 2023
Clos de vougeot Grand Cru Domaine Henri Rebourseau AOC 2023

Nos vins
collection

Allergenes

Les vins A la carte
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
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La cave a vins rouges Py
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restaurant

/ A ° °
s75¢l 3¢l vasum | Vallee du Rhone & Beaujolais =
\ 7
31,00€ 62,00€ Cdte du Rhone Guigal AOC 2022 § 2
2000€ 39,00€ /8,00€ Crozes-Hermitage Guigal AOC 2021 § 2
22,00€ 43,00€ Gigondas Guigal AOC 2021 N %
2700€ 52,00€ Chateauneuf-du-Pape Guigal AOC 2022 S Z
21,00€ 40,00€ 80,00€ Saint Joseph Yves Cuilleron, Les Pierres Seches AOC 2023 puis 2024 § 2
o1,00€ 102,00€ Cornas Yves Cuilleron, le Village AOC 2023 § ;
30,00€ 69,00€  138,00€ Cote-Rotie Yves Cuilleron, Madiniere AOC 2022 puis 2023 S 2
87/,00€ Cote-Rotie Domaine Bott AOP 2022 puis 2023 N\ f
31,00€ Cote du Rhéne Tardieu-Laurent “Les becs fins' AOP 202480 § Z
/8,00€ Chateauneuf-du-Pape “cuvée spéciale” Tardieu-Laurent AOC 2021 N ?
93,00€ Hermitage Tardieu-Laurent AOC 2021 S Z
32,00€ Morgon Cru du beaujolais “La Croix Guillard” Pardon & Fils AOP 2023 g 2
32,00€ Chiroubles Cru du beaujolais Dominique Piron AOP 2022 § %
31,00€ Brouilly Cru du beaujolais Pardon & Fils AOC 2024 § 2
N
Languedoc, Sud-Ouest & Méditerranée N
N
34,00€  68,00€ Cru du Minervois La Liviniere Domaine de la Borie Blonche AOP 2021 § Z
33,00€ Fitou Domaine Bertrand Bergé Origines AOC 2024 BlO S 2
34,00€  68,00€ Faugeres Chateau de Ciffre, “Terroir dAltitude” AOP 2021 BIO N ; @
A100€  8200€ Madiran Chateau Bouscassé AOP 2020 N c
90.00€ Madiran Chateau Montus AOP 2020 N7 ¢
76 00€ Pic Saint Loup Le Loup du Pic AOP 2022 S Z +
19,00 €  36,00€ Pécharmant Le Pech de Neyrat AOP 2022 N Z =
34,00€ Cote de Rousillon Villages Domaine de La Borie Blanche AOP 2023 § % %
4100€  82,00€ Cote de Provence, Chateau Peyrassol AOP 2022 g 2 %
41,00€ Porquerolles, les Terrasses de la Courtade AOP 2024Bl0 N
N
N 7 o
N7 §
N
N
N E
N % 5
N
\ 7
N7 5
: : NS
Le restaurant Les boissons L : Nos vins A ¢ Al . N f -
La Ferme et apéritifs esvins collection SICAIEE ergenes § 2
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La cave a vins rouges Py
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N
NI
NIZ
37.5¢l 75¢l magnum | Bordeaux N7
49,00€ Saint-Estéphe Chateau de Céme AOC 2020 B0 N7
69,00€ Saint-Estephe Chateau Haut-Marbuzet AOP 2020 N Z
17,00€ 64 00€ Graves Chateau Brondelle AOC 2022 S %
24,00€ Bordeaux supérieur Chateau Bras d'argent AOC 2020 g 2
21,00€ 40,00€ 80,00€ Puisseguin Saint-Emilion Chateau dubard Bel-Air AOC 2022 § f
o510,00€ Saint-Emilion Ter Grand Cru Classé A, Chateau Angelus AOC 2020 § 2
370,00€ Saint-Emilion ler Grand Cru Classé B, Chéteau Figeac AOC 2020 N f
2100€ 4200€ 84,00€ Lalande de Pomerol La croix Romane AOP 2022 puis 2023 § Z
69,00€ Pomerol Chateau La croix de Gay AOC 2018 N Z
390,00€ Pomerol Chateau [Eglise-Clinet AOC 2018 S %
430,00€ Pomerol Grand Vin Vieux Chateau Certan AOC 2018 § 2
24.00€ 45,00€ 90.00€ Moulis en Méedoc Chateau Mauvesin Barton AOC 2015 puis 2018 § ;
06,00€ Haut-Médoc Chateau Sociando-Mallet, Jean Gautreau AOP 2017 S 2
09,00€ Margaux Charmes de Kirwan AOC 2021 puis 2023 N f
105,00€ Margaux Grand Cru Classé Chateau Brane-Cantenac AOC 2017 puis 2018 § Z
30,00€ 59,00€ 118,00€ Saint Julien Léoville Barton Réserve AOC 2018 puis 2019 ‘Q f
97,00€ Saint Julien 3eme Grand Cru Classé Chateau Langoa Barton AOC 2015 \S Z

230,00€ Saint Julien 2eme Cru Classé Chéteau Léoville Barton AOC 2010 N Z N

290,00€ Saint Julien 2eme Grand Vin de Léoville Marquis de Las Cases AOC 201/ § f S

39,00€ Pessac-Léognan Chateau Mancedre AOC 2021 S 2 g

44.00€ Pessac-Léognan Chateau Ferran AOC 2021 N7 5

490,00€ Pessac-L.eognan Cru Classé Chateau La Mission Haut-Brion AOC 2018 S Z 3

49 00€ Pauillac Chateau Bellegrave AOC 201/ , N\ % é

190,00€ Pauillac Grand Cru Classé Chateau Pontet-Canet AOC 2017 BIO § 2 T

N

NIZES,

N/ ©

N =

N8

NIZe,

NI

N7 S

NIZE,

N7 3

Le restaurant Les boissons L : Nos vins N ¢ Allerage NS
La Ferme et apéritifs ©s VIS collection SIS ergenes § 2
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Nos vins collection Py
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restauran

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

Le restaurant Les boissons

Les vins

N\ 7

\ 7

- N

Bouteille Magnum Allocation Les VIns R()U.g CS N7
N

N

160,00 € 7 Madiran Chateau Montus AOC 2015 N7
Parcelle “La Tyre", Alain Brumont S 2

190,00€ 2 Madiran Chateau Montus AOC 2010 \ Z
Parcelle “La Tyre", Alain Brumont § Z

112,00€ 1 Madiran AOC 1996 S 2
Chateau Montus XL élevage 40 mois en Barriques neuve § Z

116,00€ 5 Saint Julien AOP 2019 § g
Chateau Talbot Grand Cru Clossé i Z

128,00€ 1 Saint Julien AOP 2014 § Z
Chateau Talbot Grand Cru Classé § 2

120.00€ 2 Saint Julien AOP 2016 § g
Chéteau Talbot Grand Cru Clossé S Z

175.00€ 2 Coteaux du Languedoc VDF 2011 § f
Peyre Rose par Marlene Soria § Z

69 00€ 3 Palette AOP 2021 § é
Chateau Simone, Famille Rougier S 2

N\ 7

\V

N

N\ 7

\

N7

N7

N7

N7

\V

N7

N\ 7.

\V

NV

Nos vins A la carte Allergénes
collection

La Ferme et apéritifs
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Nos vins collection P
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restauran

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

Le restaurant Les boissons

: Nos vins N .
S : a carte
La Ferme et apéritifs Les vins collee e Allergenes

Bouteille Magnum Allocation LGS VIHS ROquS §Z
N\

230,00€ 3 Charmes-Chambertin Grand Cru AOP 2023 § é
Domaine Henri Rebourseau § 2

349,00€ 1 Chambertin Grand Cru AOC 2018 N7
Domaine Henri Rebourseau § Z

339,00€ 1 Lo Landonne Cote-Rotie E.Guigal AOC 2020 § 2
Chateau dAmpuis “Nul bien sans peine” § 2

339,00€ ] La Mouline Cote-Rotie E.Guigal AOC 2020 § 2
Chateau dAmpuis “Céte Blonde” \ 2

139,00€ 1 Grand Cru d'exeption, Domaine terraza des los Andes 2012 § f
Cheval des Andes, Mendoza-Argentina § é

95,00€ 2 lle de Beauté Bonifacio IGP 2023 N 2
Tarra di Sognu, famille Canarelli “lGme corse’ § Z

140,00€ 3 Cétes Catalanes IGP 202180 \V
Muntada, Domaine Gauby “Grenache’ N
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535,00€ 1 Opus One, Napa Valley en Californie 2016 N
Baron Philippe de Rothschild&Robert Mondavi § é
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	Les boissons
	Cocktails
	Porn star Martini 14 cl  Vodka absolut, crème, jus et purée de passion, citron vert, shot de Prosecco  Dark Daïquiri Fraise 7 cl Rhum Eminente reserva, citron vert, sucre roux, purée de fraise  Moscow Mules 20 cl  Vodka belveder, citron vert, sucre roux, angostura, ginger beer Caïpirinha 10 cl Cachaça, citron vert, sucre blanc  Nos Spritz 20 cl - Aperol - Fraise rubarbe - Limoncello Vos sélection, prosecco, perrier Américano 12 cl Martini blanc et rouge, campari, perrier macération d’orange Négroni 12 cl Martini blanc et rouge, campari, gin, macération d’orange Mojito Havana Club 3 ans 25 cl Rhum, citron vert, menthe, sucre roux, angostura, perrier Punch de la Ferme 14 cl Recette secrète White Lady Margarita 12 cl Liqueur cointreau, gin gordon, citron vert, sucre roux Expresso Martini 12 cl  Vodka Belvedere, expresso, sirop de vanille, kahlùa, shaker glace Pina Colada 20 cl Rhum, jus d’ananas, ananas frais, glace coco, crème de coco
	14,00€
	10,00€
	10,50€
	9,00€
	8,50€
	10,00€
	11,00€
	9,00€
	7,00€
	10,00€
	9,50€
	12,00€
	Le restaurant La Ferme

	Mocktails
	“Sans alcool”
	Le Plaisa﻿nce 25 cl Mélange jus de fruits, ananas frais, sirop rhum, purée fraise, arôme vanille   Virgin Mojito 25 cl Menthe, citron vert, sucre roux, perrier Virgin Spritz 25 cl Venezzio bitter, sirop d’orange, perrier  Virgin St Germain 25 cl  Venezzio Hugo, sirop de sureau, perrier Thé glacé maison 25 cl Thé vert menthe, sirop de pêche, sirop d’agave   Virgin Mule 25 cl Citron vert, sucre roux, ginger beer, perrier
	8,00€
	7,00€
	7,00€
	7,00€
	5,00€
	7,00€
	Les boissons et apéritifs
	Les vins
	Nos vins collection
	Allergènes
	A la carte


	Les boissons
	Apéritifs
	La coupe de champagne Charles Heidsieck 12 cl Ti Punch Clément de Martinique 50% vol 4 cl Prosecco pattini DOC12 cl Porto Rouge ou Blanc 6 cl Martini Rouge ou Blanc 6 cl Suze 6 cl Campari 6 cl Ricard 3 cl Casanis 3 cl Cidre artisanal Kerné 25 cl Kir Sauvignon 12 cl Kir Prosecco12 cl Kir Royal 12 cl Crème au choix : Cassis, Mûre, Pêche, Griotte, Framboise, Violette, Fraise des Bois, Rose.

	Bières pression
	Warsteiner blonde 25 cl Warsteiner blonde 50 cl Pater Linus Abbaye 25 cl Pater Linus Abbaye 50 cl Jean Neipa Brasserie de Montluc 25 cl Jean Neipa Brasserie de Montluc 50 cl
	Bière sans alcool Warsteiner <0,5% vol 33 cl
	NAO White IPA - 5,9% vol NAO Ambrée - 5% vol Coreff Breiz’îl rouge - 5% vol
	4,20€ 8,00€ 5,20€ 10,00€ 4,60€ 9,00€
	4,20€
	6,00€ 5,30€ 5,40€

	Bières bouteilles local
	33 cl
	12,00€ 7,00€ 5,50€ 4,10€ 5,00€ 6,50€ 6,50€ 4,00€ 4,00€ 4,50€ 3,80€ 5,70€ 12,00€


	Boissons Chaudes
	Café Segafredo  Double Café Segafredo Décaféiné Segafredo   Double Décaféiné Segafredo Cappuccino Allongé Petit Crème Grand Crème Thé & Infusion
	2,40€ 4,30€ 2,40€ 4,30€ 3,70€ 2,40€ 2,50€ 4,60€ 3,60€
	9,50€
	8,50€

	Cocktails Cafés
	Rafraîchissements
	Vittel 100 cl la 1/2 bouteille 50 cl San Pellegrino 100 cl la 1/2 bouteille 50 cl Coca-Cola 33 cl Coca Zéro 33 cl Orangina 25 cl Schweppes 25 cl Schweppes Agrumes 25 cl Perrier 33 cl Diabolo 33 cl Sirop a l’eau 33 cl Jus de fruits Granini 25 cl Fraise, orange, ananas, abricot, pomme, tomate
	5,80€ 3,60€ 5,80€ 3,60€ 4,20€ 4,20€ 3,80€ 3,80€ 3,80€ 4,20€ 3,80€ 2,00€ 4,20€
	Le restaurant La Ferme
	Les boissons et apéritifs
	Les vins
	Nos vins collection
	Allergènes
	A la carte



	La cave à champagne
	La coupe de champagne Charles Heidsieck 12 cl Charles Heidsieck Réserve 75 cl Charles Heidsieck Blanc de Blancs 75 cl Charles Heidsieck Rosé 75 cl Charles Heidsieck Réserve Magnum 150 cl Laurent-Perrier Brut “La Cuvée” 75 cl Laurent-Perrier Grand siècle N°26 75 cl Moët & Chandon réserve impériale 75 cl
	120,00€ 75,00€ 160,00€ 110,00€ 225,00€ 80,00€ 105,00€ 240,00€
	12,00€ 65,00€ 78,00€ 75,00€ 140,00€ 65,00€ 195,00€ 70,00€
	De Venoge brut millésimé Louis XV 75 cl Ruinart Brut 75 cl Ruinart Brut Magnum 150 cl Ruinart Blanc de Blanc 75 cl Ruinart Blanc de Blanc Magnum 150 cl Billecart-Salmon brut Réserve 75 cl  Billecart-Salmon rosé 75 cl Dom Pérignon 2015 75 cl

	La sélection à la ficelle
	Les Vins rouges
	12cl
	25cl
	46cl
	75cl
	5,40€ 4,70€ 5,60€ 4,30€
	10,80€ 9,40€ 11,20€ 8,60€
	20,20€ 17,60€ 21,80€ 15,40€
	31,00€ 27,00€ 33,00€ 24,00€
	Côte du Rhône Tardieu-Laurent “Les becs fins” AOP 2024 St Nicolas de Bourgueil Olea “par le domaine Olivier” AOC 2024 Pic Saint Loup Domain de Figaret AOP 2024  Pinot noir de Lorgeril, Pennautier Pays d’Oc IGP 2025


	Les Vins blancs
	4,60€ 5,80€ 4,80€ 5,80€
	9,20€ 11,60€ 9,60€ 11,60€
	16,80€ 22,40€ 17,50€ 22,40€
	26,00€ 34,00€ 28,00€ 34,00€
	Muscadet Sèvre et Maine sur Lie Louis Métaireau Carte Noire AOC 2024 Menetou-Salon Olivier Foucher AOP 2024 Luberon rolle “vermentino”, Domaine des Peyres IGP 2024 Pacherenc du Vic-Bilh Château Plaimont Ostau d’Estile AOP 2023 “moelleux”

	Les Vins rosés
	Côtes de Provence #  Lou Peyrassol  AOP 2025
	26,00€
	4,60€
	16,80€
	9,20€
	Le restaurant La Ferme
	Les boissons et apéritifs
	Les vins
	Nos vins  collection
	Nos vins collection
	Allergènes
	A la carte


	La cave à vins blancs
	37,5cl
	75cl
	Val de Loire
	Magnum
	Muscadet Sèvre et Maine sur Lie Louis Métaireau Grand Mouton AOC 2023 Muscadet Sèvre et Maine sur Lie Cuvée One “par Grand Mouton” AOC 2022 Muscadet Sèvre et Maine sur Lie Cru communal Goulaine, Bonnet-Huteau AOC 2021 La Bulle du Muscadet Nuit Boréale Bonnet-Huteau Quincy Domaine Lecomte AOC 2024 Sancerre Domaine Vacheron AOP 2024 Saumur Thierry Germain “L’insolite” AOP 2024 Chinon Wilfrid Rousse “Pieds rôtis” 2024
	35,00€ 38,00€ 41,00€ 34,00€ 38,00€ 47,00€ 41,00€34,00€
	18,00€
	24,00€
	94,00€


	Bordeaux
	39,00€ 455,00€
	Sipian collection blanc, 100% sémillon, Soulac/Mer VDF 2023 Sauternes Château d’Yquem AOC 2016

	Rhône, Languedoc-Roussillon, Provence & Gers
	Saint-Joseph Yves Cuilleron “le Lombard” AOC 2023 Condrieu Yves Cuilleron “Les Chaillets” AOC 2023 puis 2024 Pays d’oc Viognier Domaine Biscaye IGP 2024   Chateauneuf-du-Pape Tardieu-Laurent “Vielles vignes” AOC 2023 Hermitage Tardieu-Laurant AOC 2021 Languedoc Château Puech-Haut “Tête de Bélier” AOP 2023 Côte de Provence Château Peyrassol AOC 2023 Madiran, Pacherenc du Vic-Bilh Château Montus AOP 2023 Madiran, Pacherenc du Vic-Bilh Château Bouscassé AOC 2018 Baux de Provence Château d’Estoublon AOP 2022
	40,00€ 54,00€ 25,00€ 66,00€ 93,00€ 45,00€ 36,00€ 50,00€ 33,00€ 44,00€

	Bourgogne
	24,00€
	25,00€
	36,00€ 49,00€ 45,00€ 44,00€ 49,00€ 258,00€ 49,00€ 76,00€ 99,00€ 81,00€
	Mâcon-Villages - Les Mulots Domaine Luquet AOC 2022 puis 2023 Pernand Vergelesses Maison Champy AOC 2022 puis 2023 Marsannay Domaine Jean Fournier, Cuvée Saint-Urbain A﻿OC 2023 Mercurey les vignes de Maillonge, Michel Juillot 2022 Chablis 1er Cru Côtes de Léchet A﻿OC 2023 Corton-Charlemagne Domaine Michel Juillot AOC 2021 Pouilly-Fuissé Domaine Luquet AOP 2022 Meursault Domaine Buisson Battault “Le Limozin” AOP 2023 Meursault 1er Cru Domaine Buisson Battault “Les Gouttes d’Or” AOP 2022 puis 2023 Puligny-Montrachet Domaine Buisson Battault “Les Charmes” AOP 2023
	Le restaurant La Ferme
	Les boissons et apéritifs
	Les vins
	Nos vins  collection
	Nos vins collection
	Allergènes
	A la carte


	La cave à vins rosés
	Vallée du Rhône, Provence & Pays d'Oc
	75cl
	37,5cl
	Magnum
	78,00€ 70,00€
	Tavel Château d’Ampuis AOC 2024 Côtes de Provence Whispering Angel, Cave d’esclans AOC 2025 Coteaux Varois Roseblood d’Estoublon AOP 2025 Ile de beauté SAN GHJUVA Terra IGP Porquerolles, Les Terrasses de la Courtade AOP 2025
	35,00€ 39,00€ 35,00€ 29,00€ 40,00€
	18,00€




	La cave à vins rouges
	Val de Loire
	37,5cl
	75cl
	Magnum
	20,00€
	18,00€25,00€
	38,00€ 27,00€ 34,00€ 43,00€ 34,00€ 49,00€
	98,00€
	Saumur Champigny Domaine des Roche Neuves - Thierry Germain AOP 2025 St Nicolas de Bourgueil Olea “par le domaine Olivier” AOC 2024 Chinon Wilfrid Rousse “Les Puys” AOC 2022 Chinon Wilfrid Rousse “Clos de la Roche” AOC 2019 puis 2020 Menetou-Salon Olivier Foucher AOC 2023 Sancerre Domaine Vacheron & fils AOC 2023



	Bourgogne
	22,00€
	47,00€ 46,00€ 49,00€ 45,00€ 64,00€ 79,00€ 58,00€ 81,00€ 61,00€ 47,00€ 45,00€ 73,00€ 53,00€ 73,00€ 85,00€ 199,00€
	94,00€
	Marsannay Saint Urbain AOP 2022 Mercurey Château de Chamilly AOC 2022 puis 2023 Mercurey 1er Cru Domaine Michel Juillot “Clos des Barraults” AOC 2023 Bourgogne Pinot Noir Côte-D‘Or Domaine Parent AOP 2022 Pommard Nuiton Beaunoy AOP 2023  Pommard Domaine Parent AOP 2017 Aloxe-Corton Domaine Michel Juillot, les Caillettes AOC 2023 Beaune 1er Cru Domaine Buisson Battault “Les Epenotes” AOC 2023 Pernand-Vergelesses Maison Champy “Clos de Bully” AOP 2022 puis 2023   Savigny-Les-Beaune Maison Champy AOP 2022 Bourgogne Pinot Noir “cuvée Edme” Maison Champy AOP 2024 Volnay “Grand Vin de Bourgogne” AOP 2023 Fixin Jean Fournier AOC 2022 puis 2023 Gevrey-Chambertin Domaine Jean Fournier AOC 2023 Gevrey-Chambertin Domaine Henri Rebourseau “La Brunelle” AOC 2023 Clos de vougeot Grand Cru Domaine Henri Rebourseau AOC 2023
	Le restaurant La Ferme
	Les boissons et apéritifs
	Les vins
	Nos vins  collection
	Nos vins collection
	Allergènes
	A la carte


	La cave à vins rouges
	Vallée du Rhône & Beaujolais
	37,5cl
	75cl
	Magnum


	Languedoc, Sud-Ouest & Méditerranée
	Le restaurant La Ferme
	Les boissons et apéritifs
	Les vins
	Nos vins  collection
	Nos vins collection
	Allergènes
	A la carte


	La cave à vins rouges
	37,5cl
	75cl
	Magnum

	Bordeaux
	Le restaurant La Ferme
	Les boissons et apéritifs
	Les vins
	Nos vins  collection
	Nos vins collection
	Allergènes
	A la carte


	Nos vins collection
	Les Vins Rouges
	Allocation
	Bouteille
	Magnum
	Madiran Château Montus AOC 2015 Parcelle “La Tyre”, Alain Brumont Madiran Château Montus AOC 2010 Parcelle “La Tyre”, Alain Brumont Madiran AOC 1996 Château Montus XL élevage 40 mois en Barriques neuve  Saint Julien AOP 2019 Château Talbot Grand Cru Classé Saint Julien AOP 2014 Château Talbot Grand Cru Classé  Saint Julien AOP 2016 Château Talbot Grand Cru Classé Coteaux du Languedoc VDF 2011 Peyre Rose par Marlène Soria  Palette AOP 2021 Château Simone, Famille Rougier
	160,00 €
	190,00€
	112,00€
	116,00€
	128,00€
	120,00€
	175,00€
	69,00€
	7
	2
	1
	5
	1
	2
	2
	3
	Les vins
	Nos vins collection



	Nos vins collection
	Les Vins Rouges
	Allocation
	Bouteille
	Magnum
	Charmes-Chambertin Grand Cru AOP 2023 Domaine Henri Rebourseau Chambertin Grand Cru AOC 2018 Domaine Henri Rebourseau  La Landonne Côte-Rôtie E.Guigal AOC 2020 Château d’Ampuis “Nul bien sans peine”  La Mouline Côte-Rôtie E.Guigal AOC 2020 Château d’Ampuis “Côte Blonde”  Grand Cru d’exeption, Domaine terraza des los Andes 2012 Cheval des Andes, Mendoza-Argentina  Ile de Beauté Bonifacio IGP 2023  Tarra di Sognu, famille Canarelli “l’âme corse” Côtes Catalanes IGP 2021 Muntada, Domaine Gauby “Grenache” Opus One, Napa Valley en Californie 2016 Baron Philippe de Rothschild&Robert Mondavi
	230,00€
	349,00€
	335,00€
	335,00€
	139,00€
	95,00€
	140,00€
	535,00€
	3
	1
	1
	1
	1
	2
	3
	1
	Le restaurant La Ferme
	Les boissons et apéritifs
	Les vins
	Nos vins collection
	Allergènes
	A la carte





